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NOTRE CHARTE ETHIQUE

PRODUITS FRAIS PRODUITS DE SAISON REDUCTION DES DECHETS PRODUCTEURS LOCAUX

UNE CUISINE ECO—RESPONSABLE ET FAITE MAISON

CONFECTIONNEES CHAQUE MATIN DANS NOTRE RESTAURANT DE PESSAC, NOS
REGETTES SONT CREEES A PARTIR DE PRODUITS FRAIS ET DE SAISON,
ISSUS DE PRODUCTEURS LOCAUX.

DES EMBALLAGES ECO—RESPONSABLES

NOS CONTENANTS SONT EN MATIERE COMPOSTABLE (SANS PLASTIQUE)
ET NOS COUVERCLES SONT RECYCLABLES.
POUR UN EVENEMENT SANS DECHET, LOUEZ NOTRE VAISSELLE !

NOTRE PROMESSE 7

QUALITE REACTIVITE FLEXIBILITE




PETIT DEJEUNER

— LIVRAISON DES $H —

BOISSONS CHAUDES

CAFE PRIXHT PRIXTTC
THE PRIXHT  PRIXTTC

PETITES FAIMS

MINI CROISSANT. CHOCOLATINE, PAIN AUX RAISINS
CHOUQUETTES (2 PAR PERSONNE) ET CANNELES MOYENS

PAR NOTRE ARTISAN BOULANGER

PRIXHT  PRIXTTC

BANANA BREAD

MELLEUX A LA BANANE, LEGEREMENT CARAMELISE
& GENEREUSES NOTES DE CHOCOLAT

PRIXHT  PRIXTTC

O D
AUTRES DOUCEURS

MINI BROCHETTE DE FRUITS FRAIS

3 FRUITS DE SAISON, SELON MARCHE DU JOUR

MELANGE DE FRUITS SECS

RAISIN, CRANBERRY, NOIX DE CAJOU, NOISETTE,
AMANDE & BANANE

CAKE A PARTAGER — 3 PARTS

MARBRE / FRUITS / CITRON

PRIXHT  PRIXTTC

Ny

ECO'CUP A DISPOSITION
SUR DEMANDE

amemm

BOISSONS FRAICHES ooy e
JUS DE POMME = BIO. ... IO 654¢ Y 6.0¢ )

COCKTAIL DE FRUITS OU SMOOTHEE........IL  (EXED) D

FAIT MAISON, SANS SUCRE AJOUTE

EAD AROMATSER D I (" 6,908 )

FAIT MAISON, BONBONNE EN LIBRE SERVICE - CITRON, MENTHE

EAMINERALE S B s I €D €D

PLATE OU GAZEUSE

MINIS GATEAUX

COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT

GATEAU AU CHOCOLAT (SANS GLUTEN)
MUFFIN (CHOCOLAT, CITRON OU VANILLE) &8 i g
FINANCIER : 3
MCELLEUX AUX FRUITS FRAIS

PRIXHT  PRIXTTC

GRANOLA BOWL

MINI VERRNE DE FROMAGE BLANC,
GRANOLA MAISON & COULIS DE FRUIT

PRIXHT  PRIXTTC

i s

PRIXHT ~ PRIXTTC

@ €D

ENERGY BALLS

FAITES MAISON

FRUITS ERAIS EN CORBEILLE
o




BUFFET

— |ES BOUCHEES FROIDES —

BOUCHEES

PRIXHT  PRIXTTC

SAUMON FUME FAGON MIMOSA
POULET CESAR HOUMOUS
JAMBON & CHEVRE

INVOLTINI SERRANO ET TOMATES CONFITES

ROULE JAMBON AU TORGHON,
FROMAGE FRAIS, AIL ET FINES HERBES

DEMI-LUNE HOUMOUS

BUTTERNUT, FROMAGE FRAIS
DE BREBIS

SAUMON FUME, ANETH
JAMBON SERRANO, PESTO
LEGUMES DE SAISON, AIL ET FINES HERBES
PRIXHT  PRIXTTC

A DEGUSTER
(1,326 X 2026

CHUTNEY D'OIGNON, MAGRET FUME, CRUMBLE SALE
CREMEUX DE BETTERAVE, CHEVRE

BRUNOISE DE COURGE ET SERRANO GRILLE

CREME DE PANAIS, POULET AU GUMIN

SAUMON FUME, ORZOTTO, VINAIGRETTE CITRONNEE

CREVETTE EPICEE, CREMEUX DE CAROTTE
RILLETTES DE CAROTTES (POULET EN OPTION)
PANACOTTA PIQUILLOS (CHORIZO EN OPTION)

PANACOTTA PIQUILLOS, FORMAGE DE BREBIS FRAIS pon L/
POIRE, NOIX, ROQUEFORT w7,
EUF MIMOSA o's

POIS CHICHE, OIGNON ROUGE, CUMIN ET CORIANDRE

PRIXHT  PRIXTTC

JAMBON SERRANO ET PARMESAN
FONDUE DE POIREAUX, CREME PARMESAN
OIGNONS, CHEVRE ET THYM

@ @D

CHORIZO OU THON
LEGUMES

MOUSSE SANDWICH ROSETTE REVISITE

1326 ] 156
RILLETTES DE SAUMON

PESTO, MOZZARELLA, TOMATES CONFITES ET SERRANO (OU PAS 1)

BROCHETTES

PRIXHT  PRIXTTC

SAUMON SAUCE SOJA, SESAME CREVETTES EPICEES
POULET, PRUNEAU (U FIGUE, MIEL COURGETTE AU PESTO, ANCHOIS
TATAKI DE BCEUF, SAUCE YAKITORI TRIO DE LEGUMES

CHORIZO, PIQUILLOS (EUF DE CAILLE, CHAMPIGNONS

VOUS NE SAVEZ PAS QUELLE QUANTITE PREVOIR POUR VOS CONVIVES 7 VOICI QUELQUES CONSEILS

APERITIF
6 PIECES SALEES

COCKTAIL

9/12 PIECES SALEES
3 PIECES SUCREES

BUFFET

CONSULTEZ NOS PLANCHES
ET PLATS A PARTAGER !



BUFFET

— LES PIECES GOURMANDES —

\ PARTAGER

PRIXHT  PRIXTTC

QUICHE LORRAINE
LEGUMES DU JOUR
CHORIZO
VEGETARIENNE
SAUCE TOMATE ET LEGUMES
&

PAINS GARNIS ET
TUTT] QUANT |

PRIXHT  PRIXTTC
JAMBON SERRANO, 0SSAU IRATY & TOMATE

JAMBON BLANC, CHAMPIGNON & FROMAGE FRAIS AIL ET FINES HERBES
POULET CESAR
SAUMON FUME & ANETH

CHEVRE, TOMATES CONFITES & MIEL

JAMBON BLANC & 0SSAU IRATY

THON, EUF DUR & MAYONNAISE

SAUMON FUME & FROMAGE FRAIS
CRUDITE DU JOUR & PESTO

\ GRIGNOTER

PRIXHT  PRIXTTC

POULET EPICE
LEGUMES DE SAISON AU CURRY

POULET
LEGUMES

SAUMON FUME
LEGUMES

PRIXHT  PRIXTTC

STEAK DE BEUF & SAUCE BEARNAISE
STEAK DE HARICOT ROUGE & SAUCE CUMIN

JAMBON BLANC OU DINDE
CHEVRE & ROQUETTE

JAMBON SERRANO & TOMATES CONFITES

@ @
CHORIZO

BUTTERNUT, THON, TOMATES CONFITES & OLIVE NOIRE

TRIO DE LEGUMES DE SAISON

fo[
S Wog
gy
0
WS sowr PERSONNALISABLES | CONTACTEZ-NOUS

VOUS NE SAVEZ PAS QUELLE QUANTITE PREVOIR POUR VOS CONVIVES 7 VOICI QUELQUES CONSEILS

APERITIF COCKTAIL
9/12 PIECES SALEES

3 PIECES SUCREES

BUFFET

CONSULTEZ NOS PLANCHES
ET PLATS A PARTAGER !

6 PIECES SALEES



GA SE PARTAGE !

— PLANCHES ET COFFRETS —

NOS PLANCHES

— 3/PERS.

ASSORTIMENT SELON MARCHE DU JOUR

— 1/PERS.

ROTI DE BEUF (FRANCE), ROTI DE PORC

NOS SUGGESTIONS S'ADAPTENT A VOTRE EVENEMENT

PRIXHT  PRIXTTC

O
— 19 PERS an D
¢ @©
{ agse J 60

TERRINE DE 4506, ACCOMPAGNEE DE PAIN COMPLET TRANCHE (ARTISANAL)

DINDE, CORNICHON & SAUCE BEARNAISE

— 3/PERS.

RILLETTES DE POISSON, CREVETTES & BOUCHEE WRAP AU SAUMON FUME

ASSORTIMENT SELON MARCHE DU JOUR & PAIN COMPLET TRANCHE (ARTISANAL)

NOS COFFRET

— § PARTS
QUICHE LORRAINE
2) TARTE AUX LEGUMES DU JOUR

— |6 PARTS
JAMBON & OLIVE
(@) BUTTERNUT & CHEVRE

JAMBON BLANC & 0SSAU IRATY

JAMBON SERRANO, 0SSAU IRATY & SALADE

ROTI DE BEUF (FRANCE), SAUCE BEARNAISE & SALADE
POULET, CHEDDAR, SAUCE CURRY, CRUDITES DU JOUR & SALADE
THON, CEUF DUR, MAYONNAISE, CRUDITES DU JOUR & SALADE
(2) CHEVRE, TOMATES CONFITES & MIEL

SAUMON, CRUDITES DU JOUR, SAUCE CIBOULETTE-OIGNON & SALADE
POULET, CESAR, CRUDITES DU JOUR & SALADE
JAMBON BLANC, CHEVRE, CRUDITES DU JOUR & SALADE

2) HOUMOUS, OIGNONS FRITS, CRUDITES DU JOUR & SALADE

2) EUF MIMOSA, OIGNONS FRITS, CRUDITES DU JOUR & SALADE

ASSORTIMENT SELON MARCHE DU JOUR

— 13G/PERS.

) TAPENADE D'OLIVE NOIRE | MIJOTE DE LEGUMES DE SAISON AU CURRY | HOUMOUS, SESAME

— 1/PERS.

PRIXHT  PRIXTTC

SR - Y )
Come Y w
G




(A SE PARTAGE ! NOS TARIFS

- l_A PATS FRO, DS ET CHAUDS — ENTREE - 150G/ PERS.  PLAT - 3506/ PERS.  LOCATION DE BAIN MARIE

PRIXHT  PRIXTTC PRIXHT  PRIXTTC PRIXHT  PRIXTTC

@ MO

NOS SUGGESTIONS DE PLATS FROIDS

TABOULE FRAICHEUR AUX LEGUMES DE SAISON & POULET
SALADE MACHE AUX LEGUMES DE SAISON, NOIX, POULET 0U SERRANO
SALADE DE LENTILLES & JAMBON SERRANO GRILLE
SALADE BASQUE : PIQUILLOS, CHORIZO, OIGNON ROUGE & POMME DE TERRE
SALADE PIEMONTAISE : CEUF, JAMBON BLANC, CORNICHON, OIGNON ROUGE & POMME DE TERRE
SALADE DE RIZ PARFUME, SAUMON FUME & LEGUMES DE SAISON
FUSILLIS, PESTO & TOMATES CONFITES
TAGLIATELLES & LEGUMES DU JOUR AU CITRON

NOS SUGGESTIONS DE PLATS PRETS A RECHAUFFER

AIGUILLETTES DE POULET JAUNE & RISOTTO CREMEUX AUX LEGUMES

BOULETTES DE BOEUF, LEGUMES TAJINE & SEMOULE

MIGNON DE PORC, POELEE DE LEGUMES DE SAISON & TAGLIATELLES

PARMENTIER DE CANARD CONFIT

AXOA DE VEAU & RIZ BASMATI

LA TRADITIONNELLE TARTIFLETTE

FILET DE TRUITE DES PYRENEES, TAGLIATELLES FRAICHES & LEGUMES
BOULETTES DE POIS CHICHE, RIZ BASMATI, LEGUMES DE SAISON & SAUCE MAISON

BESOIN D'ASSIETTES, COUVERTS ET VERRES POUR UN EVENEMENT SANS DECHET 7
PRECISET—LE DANS VOTRE DEMANDE |



DESSERTS

LES PIECES SUCREES

3 FRUITS ASSORTIS SELON MARCHE DU JOUR

PRIXHT  PRIXTTC

SALADE DE FRUITS FRAIS i CREME BRULEE

CHEESECAKE SPECULOS ' RIZ AU LAIT COULIS CARAMEL e P ﬂ
FAGON TARTE AU CITRON (LEMON CURD) |  FAGON CHARLOTTE AUX FRUITS " - 'E";
TIRAMISU . FROMAGE BLANC & GRANOLA MAISON s

PANACOTTA & SON COULIS | MOUSSE AU CHOCOLAT 0U CREME CHOCOLAT

A PARTAGER

CRUMBLE AUX FRUITS
COOKIE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
GATEAU AU CHOCOLAT SANS GLUTEN

FINANCIER TARTE AUX POMMES
MOELLEUX AUX FRUITS DU JOUR TARTES AUX FRUITS DU JOUR
CHOU FACON DUNETTE (CREME CHANTILLY) CAKE BITHUN,

ROCHER COCO CAKE MARBRE

BROWNIE OU BROOKIE |

CRINKLE CITRON e e

@ €D

BOISSONS ALCOOLISE S e —

NOS VINS

; PRIXHT  PRIXTTC
BORDEAUX AOC — SIRIUS, BLANC AOC OU ROSE OO D

GRAVES — CHATEAUX PEYROT BLANC OU MEJAN ROUGE w
PESSAC LEOGNAN — ROUGE OU BLANC Piagas ¥ 23506

AUTRES ALCOOLS

CIDRE BRUT
CHAMPAGNE BRUT Panooe) 50 )

VOUS CHERCHET LES SOFTS 7 BIERE BOUTEILLE .
DES PRECISIONS SUR NOTRE GAMME ? MIRA OU EFFET PAPILLON

D, COCKTAIL MAISON Parsie ] e

PUNCH OU SANGRIA ROUGE 0U SOUPE CHAMPENOISE


https://www.kiout-restaurant.fr/contact/
https://www.kiout-restaurant.fr/contact/

S8  1DEE DE BUFFET

— POUR VOS FETES DE FIN D'ANNEE —

PRIX HT PRIXTTC

LE SALE — ENSEMBLE DE || PIECES QEEEED GEEED

BROCHETTE MINI—VERRINE MINI=MUFFIN
SAUMON GRAVLAX @CREMEUX DE POTIMARRON, CHAMPIGNON FRAIS
(EUF DE CAILLE & MAGRET FUME CHATAINE & CRUMBLE SALE & 0SSAU IRATY AOP
CUILLERE TARTINE WRAP

FOIE GRAS DU SUD-OUEST & CHUTNEY POMME-FIGUE  CROTTIN DE CHAVIGNOL, COMPOTEE DE POMME & NOIX ~ SAUMON FUME & SAUCE CIBOULETTE-0IGNON ROUGE
CREMEUX DE PANAIS & JAMBON SERRANO GRILLE PAIN D’EPICE, FOIE GRAS DU SUD-OUEST & FIGUE SECHEE

TARTE NAVETTE DU CHEF

FONDUE DE POIREAUX PAILLETTES DE SAUMON & CREME CITRON VERT

LE SUCRE — ENSEMBLE DE 4 PIECES

VERRINE FACON BUCHE AU CHOCOLAT ET NOISETTE SABLE DE NOEL
VERRINE DE POIRE POCHEE ET PAIN D'EPICE BROCHETTE DE FRUITS

REPAS DES FETES IS

— ENTREE — PLAT — DESSERT —

PRIX HT PRIXTTC

ENTREE AU CHOIX PLAT CHAUD — | OPTION FROIDE

FOIE GRAS DU SUD-OUEST & PAIN D'EPICE MAISON FILET DE VEAU, SAUCE FOIE GRAS, BUTTERNUT, POMME ROTIE & TAGLIATELLES

SAUMON GRAVLAX A L'ANETH & TOAST DE PAIN GRILLE PARMENTIER DE CANARD CONFIT, POMME DE TERRE & PATATE DOUCE

CREVETTE FLAMBEE AU RHUM & ANANAS ROTI CABILLAUD RQTI, JAMBON SERRANO GRILLE, ECRASE DE POMME DE TERRE & SAUCE AIL GRILLE

CREMEUX DE PANAIS, POULET AU CUMIN, BRUNOISE DE BUTTERNUT ~ BALLOTINE DE VOLAILLE AU CHAMPIGNON, SAUCE FOIE GRAS, LEGUMES & PATE ORZOTTO
@) TOURTE CHAMPIGNON, BUTTERNUT CHATAIGNE, EPINARD

FROMAGE : DESSERT AU CHOIX
CROTTIN DE CHAVIGNOL, PAIN D'EPICE MAISON & NOIX VERRINE FAGON BUCHE DE NOEL AU CHOCOLAT & NOISETTE
POIRE POCHEE, CHANTILLY & EPICES DOUCES

BOISSON AU CHOIX




CONDITIONS GENERALES DE VENTE

ARTICLE 1: VALIDITE DU DEVIS

LES DEVIS ETABLIS PAR KIOUT SONT VALABLES POUR UNE DUREE DE 30 JOURS A COMPTER DE LEUR DATE D'EMISSION.

ARTICLE 2 : PRISE DE COMMANDE

TOUTE COMMANDE DOIT ETRE CONFIRMEE PAR <UN BON POUR ACCORD» RETOURNE PAR MAIL. NOS PRODUIS DOIVENT ETRE COMMANDES ET VALIDES AU PLUS TARD 72H (3 JOURS
OUVRES) AVANT 15 HEURES. POUR TOUTE COMMANDE HORS DELAI, KIOUT ETUDIERA LA FAISABILITE AU CAS PAR CAS ET FERA SON MAXIMUM POUR Y REPONDRE AU MIEUX.

ARTICLE 3 : PRIX

LES PRIX FACTURES SONT CEUX EN VIGUEUR AU JOUR DE LA COMMANDE. ILS SONT ASSUJETTIS AU TAUX DE TVA APPLICABLE LEGALEMENT EN VIGUEUR. AU CAS OU CE TAUX. VIENDRAIT A
ETRE MODIFIE, NOS PRIX SERAIENT REVISES EN FONCTION. TOUTES TAXES OU CHARGES NOUVELLES QUI POURRAIENT ETRE CREEES, OU TOUTE MODIFICATION DES CHARGES QU TAXES
ACTUELLES ENTRAINERAIENT AUTOMA TIQUEMENT LE REAJUSTEMENT DES PRIX. UN MINIMUM DE LIVRAISON EST FIXE A 50€ TTC.

ARTICLE 4 : NOMBRE DE CONVIVES, MODIFICATIONS

TOUTE MODIFICATION DE COMMANDE DOIT ETRE CONFIRMEE PAR ECRIT AU MINIMUM 24 HEURES (JOUR OUVRE) AVANT LA PRESTATION. LES MODIFICATIONS NE SERONT EFFECTIVES
QU'APRES VALIDATION PAR ECRIT DE KIOUT.

ARTICLE 5 : HEURES ET ZONES DE LIVRAISON

LES PRODUITS SONT LIVRES : >ENTRE 7HOO ET 9H30 POUR VOS PETITS DEJEUNERS >ENTRE IIH ET [ZH30 POUR VOS DEJEUNERS ET COCKTAILS DEJEUNATOIRES >ENTRE ILH ET 204 POUR
VOS COCKTAILS ET DINERS (FRAIS DE LIVRAISON HORS TEMPS D'OUVERTURE A PARTIR DE I5H) LES TARIFS INDIQUES DANS CE FASCICULE S'ENTENDENT LIVRAISON COMPRISE. CEPENDANT,
DES FRAIS DE LIVRAISON COMPLEMENTAIRES PEUVENT ETRE APPLIQUES SELON LA DISTANCE ET DUREE NECESSAIRE POUR LIVRER (NOTAMMEMENT BORDEAUX CENTRE). LES COORDONNEES
DE LIVRAISON ET FACTURATION SONT DE LA RESPONSABILITE DU CLIENT. KIOUT NE POURRA ETRE TENU RESPONSABLE DES PROBLEMES DE LIVRAISON POUR CAUSE DE COORDONNEES
INCOMPLETES OU ERRONEES.

ARTICLE 6 : REGLEMENT

UN PREMIER ACOMPTE DE 309 DU MONTANT TOTAL DE LA COMMANDE PEUT ETRE DEMANDE A LA CONFIRMATION DE CELLE—CI POUR TOUS LES CLIENTS. LE SOLDE DE LA FACTURATION
EST A REGLER A RECEPTION DE FACTURE. EN VERTU DE LA LOI N° 97-I4k2 DU 3| DECEMBRE 1992, LES DELAIS DE PAIEMENT NE POURRONT EXCEDER 30 JOURS APRES LA DECADE DE
LIVRAISON. PASSE CE DELAI, UNE PENALITE DE RETARD SERA ACQUISE DE DROIT D'UN MONTANT DE 109%.

ARTICLE 7 : ANNULATION

TOUTE ANNULATION EFFECTUEE MOINS DE 24 HEURES AVANT LA PRESTATION ENTRAINERA LA FACTURATION DE LA COMMANDE A HAUTEUR DE LA COMMANDE VALIDEE. TOUTE ANNULATION
EFFECTUE ENTRE 24H ET L3H AVANT LA PRESTATION ENTRAINERA LA FACTURATION DE LA COMMANDE A HAUTEUR DE 509%. TOUTE ANNULATION EFFECTUE ENTRE 3 ET 6 JOURS AVANT LA
PRESTATION ENTRAINERA LA FACTURATION DE LA COMMANDE A HAUTEUR DE 309%.

ARTICLE 8 : PRODUITS

LA DISPONIBILITE DES PRODUITS PEUT VARIER AU QUOTIDIEN EN FONCTION DU MARCHE DU JOUR. TOUS LES PRODUITS, PLATEAUX REPAS COMPRIS, SONT LIVRES COMPLETS, PRETS A
DEGUSTER. TOUS NOS PRODUTS SONT CONSERVES ET LIVRES ENTRE O ET 4oC. A RECEPTION PAR LE CLIENT, LES PRODUITS DOIVENT ETRE CONSERVES DANS UN ENDROIT REFRIGERE A
LoC MAXIMUM ET CONSOMME LE JOUR MEME. KIOUT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE DANS LE CAS OU LES PRODUTS LIVRES NE SERAIENT PAS CONSERVES SELON LES CONDITIONS
INDIQUEES ET CONSOMMES LE JOUR J. NOTRE VIANDE DE BEUF EST FRANCAISE, NOTRE POULET ORIGINAIRE DU SUD—OUEST.

ARTICLE 9 : GESTION DES DECHETS

'EVACUATION DES DECHETS DES PRODUITS LIVRES EST A LA CHARGE DU CLIENT. EN CAS DE PRESTATION IERO DECHET KIOUT RECUPERERA LE MATERIEL APRES LA PRESTATION.

ARTICLE 10 : RECLAMATIONS

TOUTES LES RECLAMATIONS CONCERNANT LA PRESTATION DEVRONT ETRE ADRESSEES PAR ECRIT DANS LES 24H A KIOUT A L'ADRESSE PESSAC@KIOUT—RESTAURANTFR.

ARTICLE 11: RESPONSABILITE

LE CLIENT EST RESPONSABLE DE TOUTE DEGRADATION OU DOMMAGE MATERIEL/CORPOREL CAUSE PAR LUI-MEME OU PAR L'UN DE SES INVITES. LES PERTES ET CASSES DE MATERIEL
IMPUTABLES AU CLIENT SERONT FACTUREES AU TARIF DE REMPLACEMENT,

ARTICLE 12 : MATERIEL NON RESTITUE

LE MATERIEL NON RESTITUE SUTE A UNE PRESTATION SERA fAUpRE SELON CES TARIFS HT : CAISSE BLEUE 200€ — PERCOLATEUR 200€ — THERMOS 79€ — BAIN MARIE 130€ — BAC
INOX 79€ — COUVERCLE INOX 22€ — TORPILLEURS LO€ — CONE POLYSTYRENE 29€ — PANIER OSIER 30€ — COUVERTS DE SERVICES 20€ — COUVERTS 2€ — MSSIETTE 5€ — POTS
EN VERRE 7€ — MINI VERRINE 2.5€ — MINI CUILLERE 3€ — ECOCUP 2€ — BOUTEILLE EN VERRE II€ — BONBONNE 73€.

ARTICLE 13 : LITIGE

LES LITIGES CONCERNANT LES TRANSACTIONS COMMERCIALES SERONT PORTES DEVANT LE TRIBUNAL DE COMMERCE DE BORDEAUX A MOINS QUE LE VENDEUR NE PREFERE SAISIR EN
PREMIER RECOURS LE TRIBUNAL D'ARBITRAGE DE BORDEAUX.

ARTICLE 14 : ALLERGENES

NOUS VOUS INFORMONS DE LA PRESENCE DANS NOTRE LABORATOIRE DE FABRICATION DES ALLERGENES SUIVANTS : GLUTEN, CRUSTACES. OFUFS, POISSONS, ARACHIDES, SOJA. LAIT FRUTS A
COQUE, CELERI, MOUTARDE, SESAME, ANH.SULFUREUX/ SULFITES, LUPIN, MOLLUSQUES. OUTRE LES PRESENCES DE CES ALLERGENES, NOUS NE POUVONS PAS EXCLURE UNE PRESENCE
ACCIDENTELLE D'AUTRES INGREDIENTS ALLERGENES QUI SERAIT APPARUE LORS DE LA FABRICATION DES PRODUITS.
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