
A l’ardoise du 22 au 26 aout
KIOUT Mérignac Vendredi 13 décembreJeudi 12 décembre

REPAS DE NOËLMercredi 11 décembreMardi 10 décembreLundi 9 décembre

Inspiration
des

Cheffes !

Toast pain d’épice, 
chutney oignon, foie 

gras

Crémeux de panais, 
jambon serrano grillé

Muffin champignon, 
Ossau Iraty AOP

Roulé jambon blanc ail 
et fines herbes

Entrée du jour

LE SALÉ

Médaillon de dinde aux 
marrons et raisins, 
gratin dauphinois

Marmite de la mer
Poulet à la mexicaine, 

riz, haricot rouge, 
cacahuète

Moelleux de porc confit 
et ses petits légumes

Plat du jour

Plat du jour 
végétarien

Gratin châtaigne, noix, 
raisin, courgeMarmite végétarienne

Pâte orzotto, carotte, 
piquillos, haricot rouge, 

maïs

Galette de quinoa aux 
petits légumes

Potimarron, bœuf, 
sauce foie grasSaumon brocoli, fenouilPoulet, sauce teriyakiChorizo, piquillos, 

oignon, sauce tomate

Pâtes

Poulet, patate douce et 
pomme de terre, sauce 

forestière

Poulet, crème 
d’estragon, pomme de 

terre

Saumon, brocoli, 
pomme de terre

Bœuf, céleri à la sauce 
teriyaki, pomme de 

terre

Wrap gratiné

Tarte
Saumon/brocoliChampignon, Ossau 

Iraty AOP
Fenouil, crème 

moutardéePoireau

PommePomme, cranberriePomme, ananas, cocoPomme, bananePomme, raisin
Crumble

Dessert du jour

LE 
SUCRÉ

Coupe ananas, cocoVerrine bûche de NoëlDouceur à la myrtilleTiramisuPrécieux mousse 
chocolat et caramel

Et retrouvez l’ensemble de nos produits quotidiens sur notre site www.kiout-restaurant.fr * Suggestions soumises à modifications selon disponibilité des produits

A l’ardoise du 9 au 13 Décembre


